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2. Die Super Dickmann’s kopfüber auf 

Dessertteller stellen und je eine Kugel 

Kirsch-Eis hineingeben. Die ausgekratzte 

Schaummasse in einen Spritzbeutel füllen 

und wie einen Kranz um die Eiskugeln 

spritzen. Den Waffelboden wieder 

aufsetzen und mit frischen Kirschen 

garnieren.

1. Die Super Dickmann’s vom Waffelboden 

trennen und die Böden beiseitestellen. Mit 

einem kleinen Löffel so viel von der 

Schaummasse herauslösen, dass eine Kugel 

Kirsch-Eis hinein passt.

Zubereitung

Leicht

Schwierigkeit

Es gibt Eis, Baby! Da freuen sich große und 

kleine Genießer und sogar die leckeren 

Super Dickmann’s stehen Kopf. Die 

eisgekühlten Desserts sehen bombig aus 

und sind im Handumdrehen auf den Tisch 

gezaubert.

Dickmann’s  
Kirsch-Eis-Bombe

1 Handvoll frische Kirschen

4 Kugeln Kirsch-Eis

4 Super Dickmann’s, gut gekühlt

Zutaten

Zubereitungszeit: 10 Min.

Zeitaufwand: 10 Min.


