Dickmann's Himbeer-
Mascarpone-Nusstorte

Das hat die Tortenplatte lange nicht erlebt. Die
Gotterspeisetorte ist zuruck. Und wie! Die Kombi
aus gemahlenen Haselnussen, Mascarpone-
Dickmann’s Quark und Himbeer-Gotterspeise sorgt
fur absolutes Kuchengluck bei Grof3 und Klein.

Zeitaufwand: 5 Std. 30 Min.

Zubereitungszeit: 1Std.
Backzeit: 30 Min.
Kuhlzeit: 4 Std.

Zutaten Schwierigkeit
Fiir den Boden 888 schwer
|:| 1TL Butter, zum Einfetten der Backform
[] 6Eier Zubereitung
. Den Backofen au mluft) vorheizen. Den Boden einer

[] 100 g zucker 1. Den Backof f150° C (Umluft) vorhei Den Bod i

_ . Springform (@ 26 cm) mit Backpapier auslegen und die Rander
[ ] 100 g zartbitterschokolade (52 % Kakao) cinfetten.
[ ] 125ggemahlene Haselniisse

2. Fur den Tortenboden die Eier trennen und die Eiwei3e in einer
Schuissel steif schlagen. Den Zucker zu den Eigelben geben und

Fir die Fiillun
ur die Futiung mit dem Handruhrgerat schaumig schlagen. Die Schokolade

[ ] 500gMascarpone fein hacken und mit den gemahlenen Haselniissen hinzufiigen
[] 250 gSpeisequark, Magerstufe und einrthren. Den Eischnee in zwei Etappen vorsichtig
) unterheben. Die Masse in die Springform fullen, glatt streichen

[J 7Pck.vanillezucker und im Ofen (Mitte) 35 Min. backen. Die Springform aus dem

[ ] 70gZucker Ofen nehmen, den Boden herauslosen und abkihlen lassen.

[] 3ELZitronensaft 3. Fir die Flllung Mascarpone, Speisequark, Vanillezucker, Zucker

[] 9SuperDickmann’s und Zitronensaft cremig riihren. Die Super Dickmann’s vom
Waffelboden trennen, die Boden beiseitestellen und die

Fiir die Garnitur Schaummasse mit der Macarpone-Creme verrihren. Die

[] 1Pck. Gotterspeise Fullung gleichmaRig auf dem Tortenboden verteilen und 15td.
kalt stellen.

(Himbeer-Geschmack)
[] S5ELZucker 4. Die Gotterspeise nach Packungsanleitung aber mit nur 250 ml
Wasser und dem Zucker zubereiten. Die Himbeeren hinzuflgen,
[] 400gHimbeeren unterriihren und alles vollstdndig abkiihlen lassen. Die
Gotterspeise auf der Mascarpone-Cremefullung verteilen und

die Torte vor dem Servieren 3 Std. im Kuhlschrank kalt stellen.

www. dickmanns.de



